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Allomany meghatarozas

LFRA CT3 Texture Analyser

A termékek allomanyanak meghatarozasa, azok jol definialhato fizikai tulajdonsagai-
nak — keménység, nyulas, rugalmassag, roppanas, stb — szamszerisitését jelenti.
Mivel az allomany a termékek - élelmiszerek, kozmetikumok, krémek stb - alapvetd
jellemzéi k6zé tartozik, e paraméterek szamszerisitése fontos adat a minéség
meghatarozasanal.

Az LFRACTS3 texture analyser megbizhato,
pontos és reprodukalhaté megoldast jelent az
anyagok allomanyanak meghatarozasa teruletén.
A miszer t6bb évtizedes mikddése soran az
iparban fogalomma valt. ( STEVENS néven valt
ismertté) Egyszerlien mikddtethetd, a vizsgalod
feltétek széles skaldja révén rendkivil széles
termék-kérben alkalmazhaté.

BRODKFIELD

Felhasznalasi teriilet:

e Termékfejlesztés

e (QGyartaskozi ellendrzes es

o Késztermék min6ségellendrzés.

A miszer kialakitasa:

Hordozhatd, kompakt

Egyszerl és kdnnyi kezelés, karbantartas
Reprodukélhaté mérési eredmény

Széleskori alkalmazasi irodalom

Fellgyelet mentes mikddés

Tag tartomany: 100g, 1000g, 1500g, 45009, 10000g
Munkasebesség: 0,1-10,00 mm/sec allithatd

1-75 mm haladasi tavolsag 0,1 mm-es |épésekben
Otféle izemméd: normal, hold, ciklus, bloom, TPA, Tension

Opcionalisan szamitdgéphez vagy nyomtatéhoz csatlakoztathat6 (RS 232 és USB
csatlakozas)

e Széleskodrl szabvany megfelelés (ASTM,ADAC,BS,DIN,AACC,ISO)

Elelmiszeripari applikaciok:
keksz, kenyér, vaj, sajt, csokoladé, édességek, hal, gyimadlcs, zselék és zselatinok,
margarin, husaru, allat eledel, puding, szészok, snackek, cukor, z6ldség, joghurt stb.
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Szoftver:

A miszer elényeit maximalisan a szoftver segitségével aknazhatjuk ki.

A feldolgozott adatok mind grafikus, mind tablazatos formaban megjelenithetok
valamint a korabbi vizsgalatok eredményeinek tarolt adataival 6sszehasonlithatdk.
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Testing data can be interpreted in graphical or tabular formats

Tovabbi jellemzék:
e Excel kompatibilitas

* Az er6-deformacios adatok teljes kori feldolgozasa:
Keménység, Toréspont, Allomany, Tension, Modulus, Adhézié, Tapadasi eré.
e PC kompatibilitas: Intel Pentium vagy hasonlé, Windows 98, 2000, XP, NT.

Miiszaki jellemzok:
e Terhelés tartomany:
Reprodukélhatésag:
Beallitasi tartomany:
Beallitasi beosztas:
Vizsgalati id6 beallitas:

Vizsgalati médok:
Adatkimenet:

Adat kijelzés:

Uzemi hémérséklet:
Kérnyezeti kdvetelmények:
CE megijeloléssel ellatva
Garancia

Vizsgalati idd bedllitasi pontossag:

0-100g/0,01g, 0-10009/0,1g, 0-15009/0,2g, *
0-45009g/0,5g, 10000g/1g

min. 0,5% a teljes skalan
1-75mm/0,1mm-es |épésekben

0,1 mm

0,1-10,0 mm/sec

jobb, mint a beallitasi sebesség 1 %-a
normal, hold, ciklus, bloom, TPA, Tension,
RS232 és USB

csucs vagy végeredmény

+5°C...+40°C

normal labor kérilmények

2 év

Kidolgozott eljarasok az egyes élelmiszerek vizsgalatara!



